
 

Hauptspeisen 

Die Lust auf 

Fleisch 

 
 

Rinderfilet  
• Pfefferkruste  

• Cognacrahmsauce • Schalotte  

• Zuckerschote & Tomate  

• Kartoffelgratin  
 

43,00€ 

____________________________ 

 

Als Surf & Turf  

Mit 3 Riesengarnelen  
 

49,00€ 

♦ 
 

Kalbsrückensteak 
• Morchel-Sake Sauce    

• Erbsen Florent0ina  

• Estragon  

• Pommes Dauphine  
 
 

39,00€ 

♦ 
 

Cordon Bleu vom Kalb 
• Comté • Schinken 

 • Salat mit Walnusdressing  

• Pommes Frites • Preiselbeere  
 

30,00€ 

♦ 
 

Lammkarree 
Neuseeland Prime 

• Kräuterkruste   

 • Bohnen Cassoulet   

• Kräuterseitling  

• Fondant Kartoffel 
 

45,00€ 

♦ 
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Hauptspeisen 

Die Lust auf Fleisch 

 
 

Roastbeef Art des Hauses 

• Rotweinschalottensauce  

• Marktfrischer Salat 

• ½ Ofenkartoffel 

 

29,00€ 

♦ 
 

 

 

Rinderfilet Pariser Art 
• Pfefferkruste 

• Cognacrahmsauce 

• Grüner Spargel im Serranomantel  

• Trüffelgratin 

 

34,00€ 

------------------------------ 

Mit Garnele 

 Stk. 3€ 

♦ 

 
 
 

Wiener Schnitzel   
• Sardelle • Kapernapfel 

• Marktfrischer Salat 

• Pommes Frites 

 

25,00€ 

♦ 
 
 
 

 

 

 

 

Die Lust auf Fleisch 

 
 

Rinderrückensteak Art des Hauses 

• Senf-Kräuterkruste 

• Marktfrischer Salat 

• Kartoffelrösti 

 

28,00€ 

♦ 
 

Rinderfilet Pariser Art 
• Pfefferkruste 

• Cognacrahmsauce 

• Grüner Spargel im Serranomantel  

• Trüffelgratin 

 

34,00€ 

------------------------------ 

Mit Garnele 

 Stk. 3€ 

♦ 

 
Wiener Schnitzel   

• Sardelle • Kapernapfel 

• Marktfrischer Salat 

• Pommes Frites 

 

25,00€ 

♦ 
 

 Lammkarree 
Neuseeland Prime 

• Rotweinschalottenjus 

• Kräuterkruste 

• Ratatouille 

               • Kartoffelgratin   

 

36,00€ 

♦ 
 



 

Chateau Briand  
Rinderfilet ab 2 Personen  

• Saisonales Gemüse  

• Sauce Béarnaise   

• Trüffelpommes 
 

45,00€ p.P. 

♦ 
 

Trüffelpasta 

• Trüffel • Perlzwiebel  

• Grana Padano  
 

Mit Rinderfiletstreifen 

Oder  

Riesengarnelen  
 

34,00€ 

♦ 
_________________________________ 

Vegetarisch 
 

25,00€ 

♦ 
 
 

Entrecôte    
• Chimichurri 

• Pfifferlinge • Paprika  

• Kartoffel - Millefeuille 
 

38,00€ 

♦ 
 

Hausgemachte  
Gnocchi Parisienne    

• Pfifferlinge • Gruyere 

• Trüffel • Radicchio • Tomate  
 

Mit Rinderfiletstreifen 

Oder  

Riesengarnelen  
 

36,00€ 

♦ 
_________________________________ 

Vegetarisch 
 

27,00€ 

♦ 
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_________________________________ 
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27,00€ 

♦ 

 

 

 

 

 

 

Lammkarree 
Neuseeland Prime 

• Rotweinschalottenjus 

• Kräuterkruste 

• Ratatouille 

               • Kartoffelgratin   

 

36,00€ 

♦ 
 

 

Trüffelpasta mit 
Rinderfiletstreifen 

• Rinderfilet • Trüffel  

 • Spinat • Rahm 

 

25,00€ 

♦ 
 

 
 

Crunchy Chicken 
• Suprême Maishähnchenbrust  

• Kirschtomate  

• Pak Choi • Sushi Reis  

 
25,00€ 

♦ 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

                 Kalbstomahawk   

• Trüffelkruste • Waldpilze 

• Trüffelpüree • Aprikose 

 

35,00€ 

♦ 
 

 

Trüffelpasta mit 
Rinderfiletstreifen 

• Rinderfilet • Trüffel  

 • Spinat • Rahm 

 

25,00€ 

♦ 
 

 

 

Rib Eye Steak 300g 
Argentinien  

• Café de Paris Butter  

• Brokkoli  

• Süßkartoffel 

 

32,00€ 

♦ 
 
 
 

Crunchy Chicken 
• Suprême Maishähnchenbrust  

• Kirschtomate  

• Pak Choi • Sushi Reis  

 
25,00€ 

♦ 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

 

Meer & Fluss 

Ein wahrer  

Genuss 

 

Thunfischsteak  
• Risotto 

• Wildkräuter • Pfifferlinge  

• Zitronenvelouté  
 

 36,00€  

♦ 
 

 

 

 

 

Jakobsmuscheln  
• Cherrytomate • Fenchel 

• Bouillabaisse • Kartoffel  

• Orange  
 

38,00€ 

♦ 
_________________________________ 
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Meer & Fluss 

Ein wahrer  

Genuss 

 
Adlerfisch 

• Kräutersalat • Orange  

• Sojabohne • Erdnuss 

 

25,00€ 

 ♦ 
 

Thunfischsteak 

• Sesam • Pak-Choi 

• Kirschtomate 

• Avocado• Erdnuss  

 

29,00€ 

♦ 
 

Teriyaki Lachs 
• Norwegischer Fjordlachs 

• Brokkoli  

• Süßkartoffel 

• Orange 

 

26,00€ 

♦ 
 

 Jakobsmuscheln 

& 
Black Tiger Garnelen 

• Linguine • Weißweinsauce 

 • Ratatouille  

 

32,00 
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• Linguine • Weißweinsauce 

 • Ratatouille  

 

32,00€ 

♦ 
 

 
  



 

Dessert 

 
Aprikosensorbet  

• Schokoladencrumble  

• Marinierte Aprikose  
 

10,00€ 

♦ 
 

Crème Brûlée 
 von der Tonkabohne  

 

12,00€ 

♦ 
 
 

Stachelbeere Variation  
• Milcheeis • Chutney   

• Baiser   
 

13,00€ 

♦ 
 

Weiße Schokolade & Himbeere  
• Brownie • Praline 

 • Sorbet  

13,00€ 

 

Affogato 
• Vanilleeis • Espresso 

6,50€ 

________________ 

Mit Eilerlikör „Bomb“ 

9,50€ 

________________ 

Mit Grappa Nonino 

11,00€ 
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Dessert 
 

 

 

Crème Brûlée 
8,00€ 

♦ 
 
 

Sorbet 
• Kirsch & Mango 

8,00€ 

♦ 
 
 

Belgische Schokoladenhalbkugel 
• Haselnuss 

• Preiselbeermousse 

 • Beerenobst 

10,00€ 

♦ 
 

Schokoladensoufflé 
• Vanilleeis  

 

10,00€ 

♦ 
 

 

Dessertvariation 
15,00€ 

♦ 
 

Vegetarisch 
 
 

Trüffelpasta  

• Tagliatelle 

• Trüffel • Rahm   

• Spinat 

 

15,50€ 

♦ 
 

 

Tofu Dessert 

 

 

 

Crème Brûlée 
8,00€ 

♦ 
 
 

Sorbet 
• Kirsch & Mango 

8,00€ 

♦ 
 
 

Belgische Schokoladenhalbkugel 
• Haselnuss 

• PDessertvariation 

15,00€ 

♦ 
 



 

Kindergerichte  

 
 
 

Hähnchenschnitzel  
• Pommes  

 

12,00€ 

♦ 
 

Fischstäbchen  
• Kartoffelpüree  

 

12,00€ 

♦ 
 

Kugel Vanilleeis 
 

3,50€ 

♦ 
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